
 
 

Essen Sie bei Mir – sonst verhungern Wir Beide  
 

                                                          schön dass Sie da sind  
 

        Ihr Wirt  und  Küchenchef 

   Walter R. 

Aus dem Suppentopf 
Echte Rindsuppe mit Frittaten od. Leberknödel   3,90 

 oder         Grießnockerl od Alt Wr. Fleischstrudel-Suppe    4,20 
 

Cremige Knoblauchrahm-Suppe mit Croutons  AG  4,50 

Alt Steir. Erdäpfelrahmsuppe mit Speck und Knoblauch   AG 4,20 
 

Kleine pikante Gerichte 
„Steirischer Backhendlsalat“ frische bunte Saisonsalate mit Kernöl 
   und knusprigen Kürbiskern-Backhendlstücken  AC 9,70 
 

 „Gebackener Käse-Teller“ verschiedene geb. Käsesorten 

Petersilerdäpfeln, Sc. Tartar und Preiselbeeren AC   12,50 
 

 

„Cordon Bleu-Röllchen“ knusprig gebacken 
mit Sauce Tartar und Petersilerdäpfeln     ACG    9,80 

 

Vegetarische Spezialitäten 
Cremige Schwammerlrahm-Sauce mit Serviettenknödel     G   10,80 

 

 „Vegetarische Spätzle - Teller“ verschiedene Spätzle 
mit frischem Gartengemüse in Kräuterobers     ACG    12,50 

 

(wir bieten ihnen auch täglich frische-Vegetarische Gerichte) 
 

Für Fischliebhaber 
Knusprig gebratenes Zanderfilet mit Knoblauch &Kräuterbutter 
   dazu Petersilkartoffel und Blattsalat            ADG 19,50 
 

Gebackener Kabeljau (ohne Gräten) mit Kartoffelsalat     ADC 13,50 

oder   gegrillt mit Gartengemüse und Kartoffeln, Kräuterbutter 15,50 

 
 



 

 

Hausgerichte 
„Grill-Platte“ garniert, gegrillte Fleischstücke und Grillwürstel mit 
    Röstgemüse Kräuterbutter und dazu Pommes frites   G 15,80 

Klassisches zartes Wiener Schnitzel (aus der  Schw. Schale) 

    mit hausgemachtem Kartoffelsalat  AC     13,50 

Gebackenes „Cordon Bleu“ mit Salatteller        ACG 16,50 
 

Wiener G´schichten 
  

„Walters Schnitzel Variation“ verschiedene gebackene Schnitzeln 
    dazu Pommes frites und eine Coktailsauce  ACG   16,80 
 

Alt Wiener Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, zarter leicht     A 

   durchzogener Rib Eye-Rostbraten mit reschem Röstzwiebel 19,50 
 

Original Wiener Tafelspitz vom österreichischen Almochsen 
   mit Apfelkren, Schnittlauchsauce und Rösterdäpfeln     LCG 17,70 
 

Steirische Gerichte 
 

 „Steirisches Kürbiskern-Schnitzerl“ 
gebackene Hühnerfilet-Schnitzel in einer Kürbiskernpanier   ACG 

dazu Buttererdäpfeln und einen Salat (mit Kernöl) 15,50 
 
 

 „Steirisches Holzfällerschnitzel“ für den großen 

Hunger, gebackenes gefülltes Schnitzel mit Zwiebel Speck- 
Käse, Paprika (scharf) dazu einen Salat ACG    17,50 

 

 
 

 

 

 

 

 



 

 

Zum Süßen Ausklang 
 
 

aus der Palatschinkenküche „frisch zubereitet“ 
 

   Wiener Marmelade-Palatschinken     ACG    5,50 
 

    Schokoladepalatschinken oder Nutella-Palatschinken 
mit Schlagobers     ACG 6,50 

 

„Gundlpalatschinke“, gefüllt mit Vanilleeis 
        darüber heiße Schokolade und Schlag     ACG     7,50 

 

 
 
 

Unser besonderer Nachtisch 
Steirische Sünde“ Vanilleeis mit warmen 

karamellisierten Kürbiskernen 
        und darüber einen Kürbiskern Likör  ACG      7,00 

 

Steirische Topfen-Fruchtknödeln umhüllt 
mit süßen Kürbiskrokant-Bröseln    ACG     6,80 

 

Frischer flaumiger Kaiserschmarr’n      oder 
ein steirischer Heidelbeer-Schmarr´n 

        mit Apfelmus od. Zwetschkenröster      ACG         7,50 
 

 
 


